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Basta Kund,

Vi tackar dig fér att du har féredragit oss genom ditt kép av en av vara produkter.

Denna utrustning ar del av en fullstandig serie av utrustningar, som projekterats sarskilt
for restaurangbranschen. Det rér sig om utrustningar som innefattar hdg enkelhet i
anvandningen och ergonomi i en behaglig och modern design.

Utrustningen garanteras for 12 manader mot eventuella fabriksfel, med start fran det
datum som anges pa foérséljningsfakturan. Garantin tacker utrustningens normala funktion
och omfattar inte férbrukningsmaterial (lampor etc.) och fel som orsakats av felaktig
installation, underhadll, reparation och rengéring, manipuleringar och felaktig anvandning.

Tillverkaren férbeh3ller sig ratten att &r som helst tillféra de &ndringar, som denne anser
vara nédvandiga och anvandbara.
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1. INSTALLATION
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.1 Allmanna och sakerhetsforeskrifter

Las noggrant denna
manualen fére installationen
och idrifttagningen av

ugnen, eftersom texten
t|||handahaller viktiga
informationer betraffande

saker installatiop,
anvandning och underhall
av utrustningen.

Bevara denna _manualen
med omsorg, pa en plats
som ar lattillganglig for
operatdrernas alla framtida
konsultationer.

Bifoga alltid manualen i
handelse av forflyttning av
ugnen; om det skulle vara
nodvandigt ska en ny kopia
begarasavdenauktoriserade
aterforsaIJaren eller direkt
fran tillverkaren.

S& snart férpackningen har
avlagsnats, forsakra dig att
utrustningen ar hel och inte
uppvisar skador orsakade
av transporten. Inte i nagon
hdndelse far en skadad
utrustning installeras och
tas i drift; vid tvekan,
kontakta omedelbart teknisk
assistans eller den egna
tillférlitade aterforsaljaren.

Forpackningsmaterialet
ska, da det kan vara farligt,

forvaras  utom  rackhall
fér barn eller djur och
bortskaffas pa korrekt satt i
enlighet med gallande lokala
standarder.

Innan du installerar
utrustningen, kontrollera att
anlaggningarna ar i enlighet
med gallande standarder
i anvandningslandet och
med vad som anges pa
typskylten.

Enannorlundainstallationeller
underhdll &n vad som anges
i broschyren, kan medfora
skador, personskador eller
doédsolyckor.

Installationen, det
extraordindara  underhallet
och reparationerna  av
utrustningen far utféras
uteslutande av yrkesmassigt
kvalificerad personal och i
enlighet med tillverkarens
instruktioner.

Under  monteringen  av
utrustnlngen ar det inte
tilldtet for personer
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Las noggrant denna
manualenféreinstallationen
och idrifttagningen av
ugnen, eftersom texten
tillhandahaller viktiga
informationer betraffande
saker installatiop,
anvandning och underhall
av utrustningen.

Bevara denna ~manualen
med omsorg, pa en plats
som ar lattillganglig for
operatorernas alla framtida
konsultationer.

Bifoga alltid manualen i
handelse av forflyttning
av ugnhen; om det skulle
vara nodvandigt ska
en ny Kkopia begaras
av den auktoriserade
aterforsaIJaren eller direkt
fran tillverkaren.

S& snart forpackningen
har avlagsnats, forsakra
dig att utrustningen ar hel
och inte uppvisar skador
orsakade av transporten.
Inte i nagon handelse
far en skadad utrustning
installeras och tas i drift;
vid tvekan, kontakta
omedelbart teknisk
assistans eller den egna
tillforlitade aterforsaljaren.

Forpackningsmaterialet
ska, da det kan vara farligt,
forvaras utom  rackhall
fér barn eller djur och
bortskaffas pa korrekt satt

i enlighet med gallande
lokala standarder.

Innan du installerar
utrustningen, kontrollera att
anlaggningarna ari enlighet
med gallande standarder
i anvandningslandet och
med vad som anges pa
typskylten.

Enannorlundainstallationeller
underhdll &n vad som anges
i broschyren, kan medféra
skador, personskador eller
dodsolyckor.

det

Installationen, .
underhallet

extraordinara

och reparationerna
av utrustningen far
utféras uteslutande av

yrkesmassigt kvalificerad
personal och i enlighet med
tillverkarens instruktioner.

Under monteringen av
utrustningen, ar det inte
tillatet for personer sominte
berérs av installationen,
att ga eller uppehalla sig i
arbetsomradet.

Utrustningen ar utformad
for att laga till livsmedel
i stangda lokaler och far
anvandas uteslutande for
denna avsikt: all annan
anvandning ska saledes
undvika eftersom felaktig
och farlig och medfor forfall
av alla typer av garanti.




Utrustningen far anvéndas
endast av personal som
erhallit 1&mplig utbildning
for dess anvanding. For att
undvika risker for olyckor
eller skador pa utrustningen
ar det dessutom av
grundlaggande betydelse
att personalen erhaller
instruktioner  betraffande
sakerheten, med
regelbundna intervaller.

Utrustningen  far  inte
anvandas av personer med

nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental formaga
eller av personer utan

erfarenhet och kunskap,
savida inte en person som
ansvarar for sakerheten ar
overvakad eller instruerad
om anvandningen av
apparaten.

Utrustningen ska placeras
i en lokal med tillracklig
ventilation, for att
forebygga en o&verdriven
ansamling av amnen som
ar skadliga for halsan, i
luften i lokalen dar den ar
installerad.

Barn ska Overvakas for
att sakerstadlla att de inte
leker med apparaten eller
anvander den.

Under driften ar det
nédvandigt att vara
uppmarksam pa de varma
ytorna pa apparatens

SVE \V

utsida, som under driften
aven kan overskrida 60° C.

Det ar inte nddvandigt
att anvandaren brukar
horselskydd eftersom
ugnens ljudtrycksnivd &r
under 70 dB (A).

I handelse av fel eller dalig
funktion, ska utrustningen
inaktiveras; for dess
eventuella reparation vand
dig uteslutande till ett av
tillverkaren auktoriserat
servicecenter och begar
original reservdelar.

du utfér ndgot
for _installation
elier  underhall, koppla
bort utrustnlngen fran
stromférsorjningen.

Innan
ingrepp

Ingrepp manipuleringar
eller andringar som
inte uttryckligen har

auktoriserats och som inte
iakttar vad som aterges i

denna manualen, medfor
foérfall av garantin.
Placera inte andra

varmekallor, som t ex
fritdser eller kokplattor, i
ugnens narhet.

Satt inte ner och anvand
inte brannbara amnen i
narheten av utrustningen.

I handelse av langvarigt
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uppehall av anvandningen
av utrustningen, ska
vattentillférseln och
stromfdérsdérjningen
avbrytas.

Innan du tar utrustningen
i bruk, kontrollera att
du har avlagsnat allt
forpackningsmaterial,
med uppmarksamhet att
bortskaffa det i enlighet
med gallande standarder.

Alla férandringar i
installationenavutrustningen,
som kan visa sig nédvandig,
ska godkannas och utféras

av  auktoriserad  teknisk
personal.
Utrustningen ar avsedd

endast for
bruk.

professionellt

Inga forandringar av nagon
typértillatenpautrustningens
kabeldragning.

Underlatenhet att iaktta
dessa  fQreskrifter  kan
aventyrabadeutrustningens
och din egen sakerhet.

Narugnsutrymmetarvarmt,
var forsiktig vid dppnandet
av luckan. FARA FOR
BRANNSKADOR!!

Utdragningen, av platar
eller galler fran den varma
ugnen, ska utféras med

skydd av handerna med
sarskilda varmeresistenta
handskar.

Under rengdringsingreppen
av ugnsutrymmet, anvand
[dmpliga skyddsglaségon
och handskar.

VARNING: golvetinarheten
av ugnen kan vara halt.

Typskylten tillhandah3ller
viktig teknisk information:
dessa ar oumbarliga i
handelse av begdran om
ingrepp fér underhdll eller
reparation av utrustningen;
vi rekommenderar darfor
att inte avlagsna den,
skada eller andra den.

Utrustningen
Overensstammer med de
grundlaggande kraven i
Maskindirektivet 2006/42/
EG.

Utrustningen

Overensstammer med
de grundlaggande
kraven | Direktivet
om Elektromagnetisk

Kompatibilitet 2014/30/EU.

Utrustningen
Overensstammer med de
grundlaggande kraven i
Lagspanningsdirektivet
2014/35/EU.
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1.2 Positionering

Utrustningarna har projekterats for att installeras i slutna lokaler, de far
inte anvdndas utomhus och far inte utsattas for vaderpaverkan.

Platsen som ar avsedd for installationen av ugnen, ska ha en stel, plan
och horisontell yta som ska vara i stand att med sdkerhet b&dra upp
vikten av gruppen apparat/stéd (95kg) samt laddning vid full kapacitet.

Utrustningen ska transporteras till den egna installationsplatsen,
forpackad p@ den egna trapallen.

Forflyttningen ska goéras med pallastare, med vidtagande av alla
forsiktighetsatgarder for att undvika att ugnen tippar. Aven vid avslutad
livstid ska ugnen lastas pa pall och forflyttas med stérsta uppmérksamhet
for att undvika risk for tippning.

Utrustningen ska placeras i en lokal med tillracklig ventilation, for att
forebygga en 6verdriven ansamling av amnen som ar skadliga for halsan,
i luften i lokalen dar den ar installerad.

Ugnen &r inte lampad for inbyggnad och ska installeras endast pa ett
stabilt stod.

Utrustningen ska tas ut ur férpackningen och dess integritet ska
kontrolleras, den far inte placeras mot véggar, avskarmningar,
skiljevéggar, koksskap eller bekladnader i brannbart material.

Virekommenderaratt skrupuldstiaktta gallande brandskyddsféreskrifter.

° [ww og
N

200

50

0 [50mm

é o)

R
Fig. 1a Fig. 1b

ww 0g

Ett minimumavstdnd pd& 50 mm maste iakttas pd alla sidor
mellan ugnens och vaggarna eller andra utrustningar (Fig.1la) och
ett minimumavstdnd p& 200 mm ovanfor eldstaden (Fig. 1b).
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Tillagningarna skapar angor, som néar de
kommer ut, kan skada delarna, som inte
. [*] [*]

ar placerade pa korrekt avstand.

Alla materialen som anvands for
forpackningen &  kompatibla med
miljon; dessa kan férvaras utan risk eller
bortskaffas enligt gallande féreskrifter.

Ugnen ska placeras plant: fér att justera
hoéjden av nivelleringsfétterna, arbetar
du med referens av ett vattenpass, som
visas i Fig.2.

Ojamnheter eller lutningar av en viss
betydelse, kan paverka ugnens funktion
negativt.

Avlagsna hela skyddsfilen i plast fran utrustningens utvéndiga paneler,
genom att lossa den 1dngsamt for att undvika att spar av lim blir kvar.

Kontroller att 6ppningar och ventilationsspringor eller fér avkylning inte
pad ndgot satt ar igentappta.

1.3 Anslutning till vattenledning

Vattentrycket ska vara 150 och 300 kPa D
(1,5 - 3 bar / 22-43 psi). Om vattentrycket i k)
forsérjningsnatet skulle vara hégre an detta TQ\
varde ar det nodvandigt att installera en

tryckvakt nedstréms ugnen.

Ugnen har en ingang fér avhardat vatten, i
mitten av baksidans nedre del (Fig.3). .

med tabellen pd sidan 345.
Fére anslutningen, 13t en tillracklig méngd

vatten flyta ut for att rengéra ledningen fran
eventuella jarnhaltiga rester.
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Anslut "Vatten” ledningen till det specifika dricksvattennatet och for in
en avstangningskran och ett filter.

Foérsdkra dig att avstdngningskranen &r pa plats och pa sa satt att den
latt kan aktiveras av operatéren, nar som helst.

Varning: i hindelse av fel pd vattenmatningsslangen, ska denna bytas
ut mot en ny, medan den gamla eller trasiga inte ldngre far anvédndas.

1.4 Anslutning av aviloppet

Ugnen ar utrustad med ett
vattenavloppssystem, placerat nedtill till
z vanster p@ apparatens baksida och har
en slang med diameter pa 40 mm.

®

Utfor anslutningen av avloppssifonens
slang (Fig.4, ref. A).

Vi rekommenderar i alla handelser att
o ansluta slangen till en 6ppen tratt.

Kontrollera att den inre sifonen ar full
av vatten, fyll p@ den genom att féra in
vatten genom avloppet i ugnsutrymmet.

!
@40mm %
Fig. 4 A
1.5 Elanslutning
Elanlaggningen, som beskrivs och specificeras i de gallande

foreskrifterna, ska var utrustad med en effektiv jordanslutning.

315
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Det ar mdéjligt att garantera apparatens elektriska sakerhet, endast vid
narvaro av en godkand elanlagging.

Innan du utfér elanslutningen,

MOD! ECDxoxxxL gyl yexxxxxxx ﬁ ska vardena for elnatets
PNC XXXXXX . .
spanning och frekvens
POWER SuppLy| S50 s 27k ~/ | kontrolleras, for att kontrollera
att de Overensstammer med
OVEN POWER ki | xxx | C€ |IPX4 EH[ utrustningens krav, som anges
Electrolux Professional SpA - Viale Treviso, 15 - 33170 Pordenone (Italy) MADE IN ITALY]| pa typSkylten (Fig's)'

Fig. 5

For den direkta anslutningen till matningsnatet, ar det nédvandigt

att placera en anordning mellan utrustningen och sjdlva natet,
dimensionerad  beroende pa belastningen, som  garanterar
bortkopplingen och vars kontakter har en 8ppning som tillater fullstandig
bortkoppling vid férhdllanden av &verspanningsklass III i enlighet
med installationsreglerna; &ven denna anordning ska placeras pa
en plats och pd sd satt att den latt kan aktiveras av operatéren,
nar som helst.

For  huvudstrombrytaren, till  vilken
matningskabelns kontakt ska anslutas, till
lage 0 (noll). L3t yrkesmassigt kvalificerad
personal kontrollera att uttagskontaktens
kabelavsnitt ar lampligt for utrustningens
absorberade effekt.

Ugnen levereras med en kabel 3N 400V,
i handelse av anslutning till annorlunda
spanning, ar det nddvandigt att Oppna
det 6vre utrymmet genom att skruva loss
fastskruvarna (Fig.6) och ansluta kabeln,
i enlighet med gallande foreskrifter, till
matningsterminalen. Se tab. 1.

Fig. 6

For at utféra den elektriska anslutningen, se elscheman som medféljer
i bilaga till denna manualen.

For in matningskabeln i kabelgenomféringens hal, som befinner sig pa
ugnens baksida, langst upp till héger (Fig.6).

Las kabeln med kabelgenomfdringen.
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400V 3N 50/60Hz 230V 3 50/60Hz 230V 50/60Hz

L1123 N L 1 1213 + L N L

| | | | | | | | | | | |

i lolslaa )| e lste s 4] | et s ]
6 GN 1/1 5% 1.5 mm’ 4% 25 mm? 3 X 6 mm?

tab.1
Matningsspdnningen med fungerande maskin far inte avvika fran vérdet
for den nominella spanningen med mer @n £10%.

Utrustningen ska innefattas i ett ekvipotentialsystem, vars
effektivitet ska kontrolleras enligt vad som aterges i de
gallande standarderna. For anslutningen finns en terminal,
placerad pd ramen och utmarkt med symbolen i Fig.7, till
vilken en kabel med minst 10 mm?2, ska anslutas.

Fig.7

1.6 Idrifttagning och provning av ugnen

Innan du tar ugnen i drift, ska alla de nddvandiga kontrollerna
utféras, for att sakerstalla dverensstammelsen av anléaggningarna och
utrustningens installation, med de lagstiftade standarderna och de
tekniska indikationerna och sakerhetsféreskrifterna i denna manualen.

Dessutom ska féljande punkter uppfyllas:

e Miljstemperaturen pa ugnens installationsplats ska vara éver +4° C.
e Ugnsutrymmet ska vara tomt.

e Allt férpackningsmaterial ska ha avlagsnats helt, omfattande aven
skyddsfilmen pa ugnens véaggar.
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Ventilationshdl och springor ska vara éppna och fria fran hinder.

Delar pd ugnen, som eventuellt monterats ner fér att utféra
. . o
installationen, ska atermonteras.

Huvudstrémbrytaren ska vara stangd och vattenavstangningskranen
uppstroms maskinen ska vara 6ppen.

Provning

Provningen av ugnen utférs, genom att fullborda en tillagningscykel,
som tillater att kontrollera utrustningens korrekta funktion och avsaknad
av fel och problem.

SI3 pd ugnen med huvudstrémbrytarens knapp T1 Fig. 8 (féljande sida)

Stall in en tillagningscykel med temperatur pd 150° C, tid pa 10 min.
och fuktighet pa 2.

Tryck in knappen T14 (Fig.8) “Start/Stop”.

Kontrollera skrupuldst punkterna i foljande lista:

318

Ljusen i tillagningsutrymmet, genom att trycka in den darfér
avsedda knappen T13 (Fig.8), tands och efter 45 sekunder, om
de inte slackts tidigare, slacks de automatiskt genom att trycka in
knappen pa nytt.

Ugnen stoppas om luckan &ppnad och &terupptar funktionen nar
luckan stangs igen.

Termostaten for reglering av temperaturen i tillagningsutrymmet,
utldses nar den instéllda temperaturen uppnas och vdrmeelementet/
en slacks samtidigt.

Flaktmotorn utfér automatisk omvandning av rotationsriktningen;
omvandningen intraffar ungefar varannan minut (tid som varierar
beroende pa tillagningstiden).

Kontrollera utlopp av vatten i flaktens riktning, frdn slangen for
inférande av fukt i ugnsutrymmet.

Vid avslutad tillagningscykel avger ugnen en ljudsignal.
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2. ALLMANNA BRUKSANVISNINGAR

2.1 Identifiering av manéverdonen

T11| [T13

D4

Fig. 8

KNAPP NAMN AKTION
T1 ON / OFF SI&r pd och av ugnen
T2 AKTIVERING Aktiverar tillagningsfasen
FAS
T3 DELTA-T Tillagningslage Delta-T
T4 TEMPERATUR | Tillagningslage med fast temperatur
T5 SOND Stéller in karnsondens temperatur (tillval)
T6 TID St'all_er in f_asens varaktighet, timer eller
kontinuerlig
T7 FLAKT Stéller in flaktens hastighet 1-3
T8 FUKT Stall in fukten i tillagning COMBI och
ANGA tillagningslage angkokning
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T9 FAS T|IIa.ter programmering / visning
av tillagningsfaserna
T10 PROGRAM Tilldter att nd de sparade programmen
VENTIL FOR | " o
T11 DRANERING AV f?sﬁ)(%r::tre/n"stanger fuktdraneringen
FUKT
712 | ESC/ TILLBAKA | Knapp tillbaka. Tilldter &ven att stélla
TVATT in den automatiska tvatten
T13 BELYSNING Tander och slacker belysningen
i ugnsutrymmet
T1i4 START / STOP | Start / stopp tillagning
D1 DISPLAY Visar temperaturen i utrymmet eller
TEMPERATUR | Delta-T temperaturen
DISPLAY . . .
D2 TID / SOND Visar karnsondens tid eller temperatur
D3 DISPLAY Visar flaktens hastighet och den
FLAKT / FUKT |installda fukten
D4 DISPLAY Visar programmets nummer och
FAS / PROGR. |fasens nummer
M VRED Vrid medurs for att 6ka och moturs for att
ENCODER minska vardet. Tryck in for att bekrafta

2.2 Prelimindra informationer for anvandning

Utrustningen har projekterats for att laga till livsmedel i slutna miljoer
och far anvédndas endast fér denna funktion: all annan anvédndning, ska
saledes undvikas eftersom felaktig och farlig samt medfér forfall av
garantin.

Anviand inte ugnens ovansida som avsattningsyta for ndgon typ

av foremal.

Overvaka utrustningen under funktionen.
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Innan du utfér nagon tillagning, rekommenderar vi att férvdrma ugnen
med anvandning av den automatiska forvarmningsfunktionen (par. 3.8).

Displayen ar utrustad med kapacitiva knappar med touch-funktion.
For att valja de olika funktionerna, tryck in knappen, som motsvarar
funktionen du vill stalla in. Justeringen av den valda tillagningsparametern
sker nar knappen blinkar vid intryckning.

Obs: anvdndning av sadrskilt tjocka handskar kan hindra
knappens funktion.

Genom rotation av vredet M (Fig.8), ar det mdjligt att justera vardet
for den 6nskade funktionen (t ex hdja eller sanka temperaturen / tiden /
fukten..). Bekraftelsen av det inférda vardet sker genom intryckning av
denna eller den motsvarande knappen.

OBS: Genom att trycka in knappen (M) ar det méjligt att tysta larmen.

Vissa tillagningar producerar avlagringar av fett som ska elimineras
omedelbart efter varje tillagning (t ex grillad kyckling); utebliven
eliminering av dessa kan medfdora skador eller igentdappning av delar,
vilka inte tacks av garantin.

Optimal tillagning av grillade grénsaker kan erhallas genom anvandning
av endast en plat.

2.3 Paslagning och avstiangning av ugnen

Genom att trycka in knappen T1 (Fig.8) i 3 sekunder, ar det mO]|Igt
att sld av ugnen. Vid pdslagning &r ugnen i ldge Standby i véntan pa
inforande av tillagningsparametrarna.

Efter avstidngningen av ugnen, genom ett Idngt tryck pa
huvudstrombrytaren T1 ska vattenavstangningskranen uppstréms
maskinen stangas.

Vid tillfallet for avstdngningen kan det hénda att ventilationen av det
tekniska utrymmet, som a&r placerat ovanfér ugnsutrymmet,forblir i
funktion for att avsluta avkylningen.
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2.4 Stopp/Start av tillagningen

Genom att trycka in knappen Start/Stop T14 (Fig.9) ar det mojligt att
stoppa tillagningen.

Tillagningen kan avbrytas aven genom att dppna ugnsluckan. Nar den
stdngs, aterupptas funktionen dér den avbréts.

2.5 Avkylning av ugnsutrymmet

Tryck in knappen Esc T12 (Fig.9) tills du gar tillbaka till ursprungslaget
och stall in SET POINT temperaturen till 50 °C. Tryck sedan in knappen
Start T14 (Fig.9) for att starta avkylningen och, endast darefter,
oppna luckan.

Avkylningen av ugnsutrymmet fungerar endast om den uppmatta
temperaturen i utrymmet 6verskrider 50°C.

2.6 Belysning ugnsutrymme

Tryck in knappen T13 (Fig.9) for att belysa ugnsutrymmet.

Belysningen sliacks automatiskt vid utgdngen av den programmerade
tiden eller genom att trycka in knappen igen.

D4/ T11 [T13

Fig.9
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3. MANUELL PROGRAMMERING

3.1 Instdllning av tillagningstiden

Efter att ha slagit p& ugnen, genom att trycka in knappen T1 (Fig.10),
ir denna i Standby-ldge i vantan pa inférande av tillagningsparametrarna.

Vid paslagningen ar standardvardena 160° C for temperaturen och 30
min for tiden.

DET &r mdjligt att isa den instillda temperaturen pa displayen D1
(Fig.10). Stall in tillagningstemperaturen genom att trycka in knappen
T4 (Fig.10). Vrid sedan vredet M medurs, for att hdéja temperaturen
eller moturs for att sanka den. Tryck in vredet M eller knappen T4 for att
bekrafta det inférda vardet. De instédllningsbara temperaturerna varierar
beroende pa det instéllda tillagningsléget (se par. 3.3) och &r:

e Konvektion: min. 50°C - max 280°C
e Blandad: min. 50°C - max 250°C
e Anga: min. 50°C - max 120°C

3.2 Installning av tillagningstiden

Tillagningstiden kan stallas in, som timer (nedrakning) eller kontinuerlig.
Som bas, féreslar den paslagna ugnen en tid pad 30 minuter [JJE] pd
displayen D2 (Fig.10).

Det ar mojligt att andra detta vardet genom att trycka in knappen T6. Vrid
sedan vredet M medurs, for att 6ka tiden eller moturs for att minska den.

For att stdlla in kontinuerlig tid, vrid vredet M medurs eller moturs tills
displayen D2 visar texten

Tryck in vredet M eller knappen T6 for att bekrafta det inférda vardet.

Fig. 10
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3.3 Installning av flaktens hastighet

Flaktens hastighet kan stallas in pd tre olika hastigheter, dar:

e HASTIGHET 1 (1&g)
e HASTIGHET 2 (medium)
e HASTIGHET 3 (snabb)

DET AR mdjligt att visa den instillda hastigheten p& displayen D3
(Fig.11). Tryck in knappen T7 (Fig.11), vrid sedan vredet M

medurs for att 6ka och moturs for att minska hastigheten. Tryck in vredet
M eller knappen T7 for att bekrafta det inforda vardet.

3.4 Instillning av tillagningsliget

Ugnen kan fungera i tre olika lagen:
e KONVEKTION
e COMBI
e ANGA

Laget KONVEKTION forutser anvandning av endast varmluft, utan att
fora in fukt i ugnsutrymmet (med undantag 6r den som avges naturligt
av produkten).

Laget ANGA forutser daremot tillagning i en miljo mattad av anga
(fuktighet 100%).

Lage COMBI dr anvandningen i varierande proportioner (som kan stallas
in av operatéren) av varmluft och 8nga.

Fig. 11
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Den paslagna ugnen foreslar som standard tillagningslaget KONVEKTION,
som kan visas pa displayen D3: 0 fuktighet = ], efter att ha tryckt
in knappen T8 (Fig.12).

Genom att vrida vredet M ar det mojligt att reglera vardet mellan

1 och 9 = NifEN / BEREH for att g3 till tillagningsléget COMBI.

Det 6nskade vardet kan bekraftas genom att trycka in sjalva knappen
eller att pd nytt trycka in knappen T8.

Tillagningslaget ANGA, sker ddremot ndr man genom att vrida vredet M,
staller in vérdet 10 for fuktigheten = ||| RIEH -

Tillagningslaget skiftar saledes beroende pa det installda fuktighetsvérdet:

Fuktighet = 0 KONVEKTION | Tillagningen sker genom uppvarmd luft.

. _ Tillagningen sker med uppvarmd Iuft
Fuktighet = 1 -9 | COMBI och &nga.
Fuktighet = 10 ANGA Tillagningen sker i angmaéttad miljo.

Fig.12

3.5 Tillagning med karnsond (tillval)

Denna funktionen tilldter at kontrollera tillagningen genom métning av
temperaturen inuti livsmedlet.

Detta laget ar sarskilt lampligt for tillagning av kétt, kyckling och fisk.

Genom intryckning av knappen T5 (Fig.13) visar displayen D2 den
installda temperaturen. Andra detta vardet genom att vrida vredet
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M medurs for att héja eller moturs for att sanka temperaturen.

Tryck in vredet M eller pd nytt knappen T5 For att bekrafta det inforda

vardet.

Obs: temperaturen i ugnsutrymmet ska vara minst 5°C over

temperaturen som ar installd i kdarnan.

Hur man placerar sonden i kdrnan (tillval):

Nalen (tillval) ska placeras sa att den penetrerar i livsmedlet som ska
tillagas, pa sa satt att spetsen &r i mitten av produktens tjockaste del.

Indikativa temperaturer i kdarnan:

TYP TILLAGNING | TEMPERATUR
Notkott blodigt 50° C

medium 60° C

valstekt 70° C
Kycklinglar vélstekt 80° C
Kycklingbrost valstekt 73° C
Vitt kott valstekt 70-75° C
Kokat i allmanhet | vallagat 85-90° C
Fisk stekt 67-72° C
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3.6 Tillagning i Delta-T

Tillagningsléage i Delta-T forutser, till skillnad fran tillagningen med
konstant temperatur, en héjning av temperaturen i utrymmet parallellt
med hojningen av temperaturen i kdarnan, uppmatt av sonden (tillval)
beroende pa installt DELTA.

Delta eller Delta-T avser en temperaturskillnad mellan produktens karna och
ugnsutrymmet, vilken ugnen haller konstant fram till slutet av tillagningen.

For tillagningen Delta-T ar det nodvandigt att tillgodose en
kdarnsond (tillval).

Genom att trycka in knappen
T3 (Fig.14) visar displayen
D1 Delta-T temperaturen.
Andra detta vdrdet genom att
vrida vredet M medurs for att
héja eller moturs for att sanka
temperaturen.

Tryck in vredet M eller knappen TiD
T5 for att bekrafta det inférda
vardet. Stall darfor in tillagningstemperaturen i kdrnan enligt beskrivningen
i foregdende avsnitt.

Anvandning av tillagningen i Delta-T:

Tillagningarna i Delta-T lage ar sarskilt [ampliga for tillagning av stekar
av medium/stora dimensioner eller skinkor.

Denna typen av tillagning utférs genom att halla temperaturen
i utrymmet lagre an vid traditionell tillagning och med langre tider och
pa sa satt oka den slutliga mérheten av den tillagade produkten och
samtidigt minska livsmedlets viktminskning.

Vi rekommenderar att stalla in en Delta-T temperatur pa:
e 30°C for stekar av rott kétt med karntemperatur mellan 45°C och 55°C;
e 25°C for stekar av vitt kdtt med karntemperatur mellan 75°C och 85°C.
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3.7 Programmering av flera tillagningstider

Varje tillagningsprogram kan besta av olika faser med olika instéliningar
(tillagningslage, temperatur, tid...).

Varje program kan innehalla upp till 9 tillagningsfaser.

Nar inférandet av parametrarna for den férsta fasen ar avslutad, som
beskrivs i féregdende avsnitt, tryck in knappen T9 (Fig.15) och vrid vredet
M medurs. Displayen D4 anger att vi ar i den andra fasen
Tryck in knappen T2 for att meddela ugnen att du 6nskar aktivera den
tillagningsfasen.

Stall sedan in parametrarna for den andra fasen och upprepa den ovan
beskrivna passagen for att lagga till andra programmeringsfaser.

Obs: det ar mojligt att lagga till en fas, endast om en sluttid
eller en temperatur for kirnsonden stadlls in. Om ingen av dessa
parametrar stalls in, skulle det inte vara méjligt, fér ugnen, att ga till nasta
fas under tillagningen.

Obs: nar du gar till nasta fas, blinkar knappen T2 tills den trycks in.
Denna knappens omvaxling innebar att fasen inte har programmerats och
ugnen kommer sdledes inte att utféra den.

Exempel p8 programmering:

Fas 1: ANGA 110°C 15 min. Flakt 3 10 HU
Fas 2: KONVEKTION 205°C 6 min. Flakt 1 0 HU
Fas 3: COMBI 168°C  50° karna Flakt 2 3 HU

Fig.15
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3.8 Instidllningar av ugnsutrymmets automatiska forvarmning

Med intryckning av knappen T14 start/stop (Fig.16) startar ugnen automatiskt
férvarmningen av ugnsutrymmet vid en temperatur pd 25°C éver den instéallda.

Vid avslutad uppvdarmning, avger ugnen en ljudsignal och sedan ar det majligt
att fora in livsmedlen. Tillagningscykeln startar vid stangning av luckan efter
inforandet av livsmedlen.

Genom att trycka in knappen T14 (start/stop) i 3 sekunder, startar cykeln utan
fasen for foruppvarmning (inget meddelande avges).

Uppvarmningsfasen kan avbrytas efter att den startats, genom att i 3 sekunder
halla knappen T14 intryckt, i denna héndelse avger ugnen en ljudsignal och en
ljussignal: tillagningscykeln startas genom att éppna och stédnga luckan.

Hanteringen av foruppvarmningen kan utféras dven pa ett annat satt: efter att ha
bestamt tillagningscykeln, tryck in knappen T9 och vrid vredet moturs tills du ndr
texten “pre? N” pd displayen D4. For att aktivera, tryck in vredet, pa displayen
visas “pre? Y” vrid sedan vredet medurs till 6nskad fas och tryck in Start.

VIKTIGT: UTFOR FORVARMNIGNEN MED TOM UGN.

INVANTA SIGNALEN FOR UTFORD FORVARMNINGINNAN DU FYLLER
UGNEN.

3.9 Oppning och stingning av fjdrilsventilen

I ldge KONVEKTIONS tillagning ar det mojligt att justera 6ppningen och
stangningen av fjarilsventilen.

Fjarilsventilens funktion &r att tilldta témning av fuktighet fran ugnsutrymmet.
For att 6ppna fjarilsventilen, tryck in knappen T11 (Fig.16).

DET &r mojligt att kontrollera 6ppning / sténgning av ventilen, genom tillstandet
av knappen T11:

TAND = OPPEN VENTIL
SLACKT= STANGD VENTIL

Obs: justeringen av fjarilsventilen @r endast mojlig i laget KONVEKTION.
I ligena COMBI och ANGA kommer ventilen att hanteras automatiskt
av ugnen.
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4. PROGRAMMERING

4.1 Sparande av ett tillagningsprogram

Varje tillagningsprogram som skapats i manuellt lage, med 1 eller flera
tillagningsfaser, kan sparas i ugnens interna minne med avsikten att hamtas fran
programmenyn fér p%f('jljande anvandningar.

Efter att ha fort in alla 6énskade tillagningsparametrar, tryck i 3 sekunder in
knappen T10 (Fig.16). Displayen D4 visar numret fér det forsta tillgdngliga
programmet i minnet (t ex om positionerna: 1, 2, 3 redan ar upptagna av andra
program, kommer nummer 4 att foresl3s, for att spara det nya programmet).

Genom att vrida vredet M, ar det mdojligt att vélja ett annat nummer a@n det
foreslagna. Spara sedan den instéllda positionen genom att i tre sekunder halla
knappen T10 intryckt. Displayen D4 kommer att visa .

4.2 Laddning av ett sparat tillagningsprogram

Tryck, med ugnen i standby-lage, in knappen T10 (Fig.16) och vrid vredet M for
att valja numret for énskat program, som visas pa displayen D4.
Starta sedan tillagningen genom att trycka in knappen Start/Stop T14.

Obs: det ar mojligt att visa programmets faser, genom att trycka in knappen
T9 och vrida vredet M. displayen D4 visar den aktuella fasen.

4.3 Andring av ett sparat tillagningsprogram
Efter att ha valt det dnskade tillagningsprogrammet, ar det mdéjligt att andra
tillagningsparametrarna enligt beskrivningen i kapitel 3 “*manuell programmering”.

Om du énskar spara de tillférda andringarna, hall knappen T10 (Fig.17) intryckt
i 3 sekunder.

Det nya dndrade programmet kommer att skrivas 6ver det foregdende.
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4.4 Radering av det sparade programmet

DET ar majligt att helt radera ett sparat program eller en del av detta.
For att radera programmet fullstandigt, gor sa hér:

1. Valj det berérda programmet
2. Placera dig p& den forsta fasen (STEP 1)
3. Hall knappen T9 (Fig.17)intryckt.

4, Displayen D4 (Fig.17) kommer att visa:

5. Vrid vredet M, displayen D4 visar: och
bekréfta proceduren genom att halla vredet M mtryckt

For att radera endast en del, valj 6nskat program, placera dig pa fasen
som berérs av raderingen och tryck in knappen T9. Fortsatt som under
punkterna 4 och 5 ovan.

Not 1: raderingen av en fas i programmet medfor dven radering av alla
de paféljande faserna. T ex: om ett program har 5 faser och du raderar fas
3, kommer foljaktligen aven faserna 4 och 5 att raderas.

Not 2: Efter att haraderat dven endast en del av programmet, kommer detta
att sparas med den nya andringen (alltsd utan de raderade faserna).

E Fig.17

4.5 Upload / Download recept med USB

PROGRAMMEN for tillagning kan importeras
och exporteras med ett USB-minne infort i den
speciella porten pa instrumentpanelen.

Vi rekommenderar ett USB-minne med minne
pa 1GB eller mindre.

Import av programmen:

1. SIa pa ugnen

2. For in det kompatibla USB-minnet i ugnens
USB-port.

3. Tryck samtidigt in vredet M och knappen T10
(Fig.19). Fig.18

4. Proceduren kommer att vara fullbordad nar
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displayen visar foljande meddelande:

5. Ta ut USB-minnet
Exportering av programmen:

1. SI& pa ugnen

2. For in ett kompatibelt USB-minne

3. Tryck samtidigt in vredet M och knappen T9 (Fig.19)
4

Proceduren kommer att vara fullbordad nar displayen visar
foljande meddelande:

B
=,
(]

.Gb N W N SHIDOWNLOAD
5. Ta ut USB-minnet

4.6 HACCP registrering

Justering av Datum och Tid

For att utféra registreringen ar det nddvandigt att stalla in ugnens
parametrar for datum och tid.

For att utféra denna proceduren &r det tillrackligt att halla knappen T6 (Fig.19)
intryckt och félja indikationerna pa displayen D3 och D4 och vrida vredet M
medurs eller moturs och bekrafta valda data genom att trycka in sjalva vredet.

HACCP funktion

HACCP funktionen &r alltid aktiverad och tilldter att registrera alla &ndringar
av: temperatur som sker inuti ugnsutrymmet eller pd kdrnsonden (nar
detta forutses), fas eller tid, som intraffar under tillagningsprogrammet.

Registreringen av HACCP funktionen som utférs varje minut, aktiveras
vid starten av programmet efter att ha fort in ett USB-minne (i den
sarskilda porten pa instrumentpanelen) och upphér vid dettas slut.
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4.7 Larm POWER FAIL

I handelse av stromavbrott for en tid under 2 minuter, fortsatter ugnen,
vid §terst'allningen, sin normala funktion utan larmsignaler.

Om strémavbrottet varar mer &an 2 minuter, visar displayen texten
POWER FAIL vid 3terstaliningen tillsammans med en ljudsignal. Larmet
dterstalls och cykeln 3terupptas genom att trycka in vredet.

Om ett stromavbrott i 6ver 2 minuter intraffar under tvatten, fortsatter
ugnen tvatten normal, vid 3terstallningen genom att trycka in vredet,
om den inte tidigare hade laddat diskmedel, kommer den att ga direkt

till skdljningsfasen.

5. UNDERHALL OCH RENGORING
5.1 Rengoring

Innan du utfér ndgot ingrepp for rengéring eller underhdll, koppla bort
utrustningen fran elmatningen.

Vid slutet av en arbetsdag, ar det nédvandigt att rengdra utrustningen,
b&de av hygieniska skél och fér att undvika funktionsfel.

I handelse av kontinuerlig anvandning i konvektionslage, fukta vid
arbetsdagens slut luckans packningar med en fuktig trasa.

Luckans packning och lamporna anses vara forbrukningsmaterial.

Ugnen far aldrig rengéras med direkta vattenstralar eller med hogtryck.
P& samma séatt far inte skurborstar, borstar eller skrapor i vanligt stal
anvandas; det ar eventuellt mojligt att anvanda rostfri stalull, genom att
gnida den i riktning med pldtarnas satinering.

Vénta tills ugnsutrymmet &r kallt. Avldgsna plathallarna.

Avlagsna borttagbara rester manuellt och placera de avtagbara delarna
i diskmaskinen.

For rengéringen av ugnsutrymmet ska du anvénda ljummet tvalvatten.
Darefter ska alla de berdrda ytorna skdljas rikligt, med uppmarksamhet
att forsdkra dig att inga rester av rengdringsmedel kvarstar. For
att rengdra ugnens utvandiga delar, anvand en fuktig trasa och ett
ej aggressivt rengdringsmedel.

For rengdringen av glasen, anvand et specifikt rengéringsmedel med
neutral inte slipande bas (inga syror eller natriumhydroxid). Anvand inte
slipande trasor.
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Vissa tillagningar producerar avlagringar av fett som ska elimineras omedelbart
efter varje tillagning (t ex grillad kyckling); utebliven eliminering av dessa kan
medféra skador eller igentdppning av delar, vilka inte tacks av garantin.

Under den &rliga kontrollen, utférd av en specialiserad tekniker, avlagsna
deflektorn och tvatta den i tvalvatten.

5.2 Automatisk tvatt
For att aktivera den AUTOMATISKA TVATTEN (tillval), félj denna proceduren:

SI3 pa ugnen med knappen T1 (Fig.20).

Avlagsna avloppsfiltret inuti ugnsutrymmet.

Kontrollera att diskmedlet ar anslutet till ugnen genom den sarskilda
slangen.

Tryck samtidigt in knappen T12 (Fig.20) och vredet M.

Displayen D3 (Fig. 20) visar typen av tvatt. Genom att vrida vredet
M ar det madjligt att valja mellan SOFT (latt), NORM (medium) eller
HARD (intensiv) tvatt, beroende pd mangden smuts i ugnsutrymmet.

Nar lamplig typ av tvatt valts, tryck in knappen T14 (Fig.20) for
att starta den automatiska tvatten. Tvatten fungerar endast med
stangd lucka.

Satt tillbaka ugnsutrymmets avloppsfilter pa plats.

Viktigt:
Vi rekommenderar att anvanda ett diskmedel som e
ar godkant for rengoring av ugnen.
I hdndelse av inaktivitet i 6ver 10 dagar, utfér en | (=
tvattcykel endast med vatten utan diskmedel, for ‘
att avldagsna avlagringar av diskmedel eftersom ﬁ
. " A

skador av detta inte ticks av garantin! i
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Anvanding av ej godkdnt diskmedel kan orsaka skador p3a
tvattsystemet och tillagningsutrymmets integritet och pa sa sitt

ogiltiggora garantin for ugnen.

FARA! OPPNA INTE UGNSLUCKAN UNDER TILLAGNINGEN

Under tvatten visar displayen D3 (Fig.20) féljande faser:

TR Fortvatt - Tvatt
IS Skoljning
Torkning

SEER Fullbordad tvatt

5.3 Rengoring av tvattspridaren

Det ar noédvandigt att periodiskt diska
tvattspridaren i diskmaskin.

Lossa skruven A (Fig.21) och dra ut
spridaren genom att dra den nedat.

For, efter tvatten, pd nytt in spridaren
i dess utrymme genom att féra den uppat
och skruva fast skruven igen.

5.4 Luftfilter tekniskt utrymme

Fér att halla ugnens elektroniska
komponenter vid sakerhetstemperatur, ar
det lampligt att periodiskt, minst en gang
i manaden, utféra rengoringen av luftfiltret.

Filtret ar placerat i ugnens bakre del
(Rif. B Fig.22).

GOr sa har:

1. Grip tag i filtrets flik (Rif.C) och lyft
det och 13t filtret glida uppat fran
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dess utrymme.

2. Avlagsna filtret fran dess hallare, tvatta det med ljummet vatten och
neutralt diskmedel och torka sedan med en ren trasa.

3. Satt tillbaka filtret i dess utrymme.

VARNING:

Om ugnen skulle gd i larm Hi Temp, ar den troliga orsaken
overdriven ansamling av smuts p3 filtret.

Utfor siled el o jetta.

5.5 Fuktutslapp

Fuktutslédppet (Rif.D Fig.23) sldpper ut angorna
som bildats inuti ugnsutrymmet.

Kontrollera att detta alltid ar rent och helt fritt
frdn igentdppningar.

Rengéring av luckans glas, kan utféras bade pa
utsidan och insidan. Vrid av denna anledningen
sparren som haller det invidndiga glaset pd plats
(Fig.24) och reng6r glaset, nar det 6ppnats med
ett lampligt diskmedel. Anvand aldrig slipande
material och diskmedel med syra eller basisk bas
(t ex natriumhydroxid).

Glaset ska stédngas pa korrekt &tt och lasas i lage
med den darfor avsedda sparren.
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5.7 Justering av gangjarnen for att stanga luckan

Vid behov, &r det méjligt att justera luckans gangjarn, for att optimera
stangningen och tatningen av packningen pa ugnens framsida.

ﬁﬁ%

[~ de garanterar

(Fig.27).

igen.

Fér att bibehdlla luckan parallell med
framsidan, kan det efter att ha justerat
gangjarnens skruvar, vara nodvandigt att
justera handtagets spets, pd ugnens framsida
(lossa Idsmuttern, justera, dra at I8smuttern)
Fig.28.

Ugnens gangjarn

ska justeras s att

maximal tatning under
ugnens funktion. Det ar mdjligt att justera
badde det 6vre och det nedre gangjarnet
(Fig.25 och Fig.26).

For att justera luckans tatning, lossa om
noédvandigt skruvarna (Ref. 1-2 Fig.25
och Fig.26) och flytta luckan till dnskat lage

| Vid avslutad justering, dra &t skruvarna
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6. ATGARDANDE AV FEL

6.1 De vanligaste felen

Om ett allvarligt fel skulle uppstd ar det viktigt att sld av
apparaten, genom att verka pa den omnipoldra strombrytaren
och stinga vattenavstiangningskranen uppstroms utrustningen.

For den eventuella reparationen, viand dig endast till ett av

tillverkaren auktoriserat tekniskt servicecenter

original reservdelar.

och begar

Underldtenhetattiakttaovanstdende kanaventyrautrustningens
sdakerhet och medfora forfall av all typ av garanti.

Fel

Mojlig atgard

Ugnen startar inte

Kontrollera att den omnipolara strombrytaren
ar stangd och att strémférsérjning ar narvarande.

Kontrollera integriteten av ugnens sdkringar.

Forsakra dig att ugnens lucka ar val stangd.

Kontrollera att parametrarna for tillagningscykeln
ar korrekt installda.

Forsdkra dig att ugnen inte &r i feltillstand.

Om ugnen efter dessa procedurer, fortfarande inte startar, kontakta servicecenter.

Flakten stannar
under funktionen

Mojlig signal “motorlarm”: stang av ugnen och
vanta tills motorns termiska skydd aterstalls
automatiskt.

Forsakra dig att kyléppningarna inte ar igentappta.

Om felet

upprepas, kontakta servicecenter.

Den interna belysningen
fungerar inte

Anvand varmeresistenta lampor.

Byt ut lamporna pa foljande séatt:

e FoOrsakra dig att den omnipolara strombrytaren
uppstroms ugnen ar 6ppen och att apparaten
ar kall.

. Ta bort den vanstra plathallaren.

. Skruva loss skruvarna p& lamph3llaren.

. Ta bort hdllaren, glaset och packningen.

« Anvand halogen lampor 25W. Hantera lampan
med anvandning av rent papper eller trasor, for
att undvika direkt kontakt med fingrarna.
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Om felet upprepas, kontakta servicecenter.

Inget vatten kommer fran
fuktarens slangar

Kontrollera att vattenavstangningskranen ar dppen.

Om felet upprepas, kontakta servicecenter.

Larm Hi Temp

‘ Aterstaliningsbar genom att trycka in vredet M

Larmet Hi Temp anger en dverdriven dverhettning av ugnens tekniska utrymme.
Utfér rengdéringen av filtret enligt beskrivningen under par 5.4.

6.2 Larm
Nr | MEDDELANDE BESKRIVNING
1 |“OVEN NOT CONFIGURED” |EJ KONFIGURERAD UGN
2 |“PROBE NOT CONNECTED"” |SOND INTE ANSLUTEN
3 |“TCJ1 SH.CIRC” HUVUDSOND I
KORTSLUTNING
4 |“TCJ1 OPEN” HUVUDSOND OPPEN
(BORTKOPPLAD)
5 |“TCJ2 SH.CIRC” SOND I KORTSLUTNING
6 |“SAFETY THERM” SAKERHETSTERMOSTAT
7 |“"ALARM MOTORS” MOTORLARM
8 |“HI TEMP” LARM HOG TEMPERATUR
UGNSUTRYMME
9 |"NO COM” UTEBLIVEN KOMMUNIKATION
MED KORT
10 |“NO WATER"” AVSAKNAD VATTEN

(endast ugnar med tvatt)
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7. BORTSKAFFANDE AV UTRUSTNINGEN

Procedur betriffande makroprocedurer for bortskaffande
av utrustningen

Innan du utfér skrotningen av maskinen rekommenderar vi att
noggrant kontrollera dennas fysiska tillstand och faststélla att det inte
finns delar av strukturen som eventuellt kan brista eller g& sénder
under nedmonteringen. Bortskaffandet av maskinens olika delar ska ske
separat, med hansyn till dessas olika natur (t ex: metaller, oljor, fetter,
plast, gummi, etc.). I de olika Léanderna galler olika lagar, darféor ska
foreskrifter och lagar fran de behériga myndigheterna iakttas i Landet
dar nedmonteringen sker. I allmanhet ska utrustningen lamnas till
specialiserade foretag for insamling/nedmontering.

Symbolen som &terges pa produkten anger att den inte
far anses vara hushallsavfall, utan ska bortskaffas pa
korrekt satt, for att forebygga alla negativa féljder pa
miljon ochmanniskans halsa. Forytterligareinformationer
betraffande dtervinningen av denna produkten, kontakta

I agenten eller den lokala aterférséljaren av produkten,
eftersaljningstjansten eller det lokala behériga organet
for avfallsbehandling.

0OBS!

Vid nedmonteringen av maskinen, ska alla markningar,
denna manualen och andra dokument som beror

maskinen forstoras.
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8. ELSCHEMA
8.1 6GN1/1 (W)
% 400V 3N 50/60Hz— max 14A 230V 3 50/60Hz — max 18A

WASHING SYSTEM_(OPTIONAL)

r
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9. TEKNISKT DATABLAD

9.1 6GN 1/1 (W)
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10. CARATTERISTICHE ACQUA ININGRESSO - CHARACTERISTICS
OF INCOMING WATER - CARACTERISTIQUES DE L'EAU ENTRANTE
- EIGENSCHAFTEN DES ZULAUFWASSERS - CARACTERISTICAS
DEL AGUA DE ENTRADA - KENMERKEN VAN INKOMEND WATER -

@@ LEN @

Potabilita Drinkable Potabilité

Temperatura massima | Maximum temperature | Température maximale | 15°C £ 5

Durezza (CaCO3) Hardness (CaCO3) Dureté (CaCO3) ?;; : ggl;pm; 1,5-5°d)
Pressione Pressure Pression 1,5 - 3 bar (150 - 300kPa)
PH PH PH 7.0-8.5

TDS (Residuo fisso) | TDS (Fixed residue) | TDS (Résidu fixe) 40 - 150 mg/L

Indice di Langelier Langelier index Indice de Langelier >0,5

Contenuti di Sali e Metallic ion and salt | Contenus de Sels et

ioni metallici content d’ions métalliques

Cloruri Chlorides Chlorures <20 mg/L

Solfati + Nitrati Sulphates + Nitrates | Sulphates + Nitrates | <20 mg/L

Cloro libero Free chlorine Chlore libre <0.1 mg/L
Clorammine Chloramines Chloramines <0.5mg/L

Ferro Iron Fer <0,1 mg/L

Silice totale Total silica Silice totale <10 mg/L

D L ES ] D@

Trinkwasserqualitat Potabilidad Drinkbaarheid

Maximale Temperatur | Temperatura maxima | Maximale temperatuur | 15°C * 5

Harte (CaCO3) Dureza (CaCO3) Hardheid (CaCO3) ?:;{) : ggl;pm; 1,5-5°d)
Druck Presion Druk 1,5 - 3 bar (150 - 300kPa)
PH PH PH 7.0-8.5

TDS (feste tickstande) | TDS (residuos fijos) TDS (Vast residu) 40 - 150 mg/L
Langelier-Index indice de Langelier Langelier-index >0,5

Salz- und Contenidos de sales | Inhoud van zouten

Metallionengehalt e iones metalicos en metaalionen

Chlor Cloruros Chloriden <20 mg/L

Sulfate + Nitrate Sulfatos + Nitratos Sulfaten + Nitraten <20 mg/L

Freies Chlor Cloro libre Chloorvrij <0.1 mg/L

Cloramin Cloraminas Chlooramine <0.5mg/L

Eisen Hierro ijzer <0,1 mg/L
Kieselsaure insgesamt | Silice total Totaal silica <10 mg/L
344
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CHARAKTERYSTYKA WPLYWAJACE]J WODY - CARACTERISTICAS
DE ENTRADA DE AGUA - EGENSKAPER FOR KOMMANDE VATTEN

D

@
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Zdatnos¢ do picia Potabilidade Drickbar

Maksymalna temperatura | Temperatura maxima | Max temperatur 15°C 5

Twardos¢ (CaCO3) Dureza (CaCO3) Hardhet (CaCO3) ?:;:; -g(:apm; 1,5-5°d)
Cisnienie Pressao Tryck 1,5 - 3 bar (150 - 300kPa)
PH PH PH 7.0-8.5

TDS (sucha pozostato$¢) | TDS (Residuo fixo) | TDS (Fast rest) 40 - 150 mg/L

Indeks Langeliera indice Langelier Langelier-index >0,5

Zawartos¢ soli i jonow | Conteudo de sais e | Metalliskt jon- och

metali ions metalicos saltinnehall

Chlorki Cloretos Klorider <20 mg/L

Siarczany + azotany Sulfatos + Nitratos Sulfater + nitrater <20 mg/L

Wolny chlor Cloro livre Fritt klor <0.1 mg/L
Chloroamina Cloraminas Kloramin <0.5mg/L

Zelazo Ferro Jam <0,1 mg/L
Krzemionka catkowita Silica total Total kiseldioxid <10 mg/L
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